X LA CARTE X

ENTREES FROIDES

L'ardoise de charcuteries = 14€ La salade d’Arguibelle 18€
Jambon Serrano, chorizo, Foie gras, magret eonfit, cralitons
pate de campoghe ou rillettes, rosette, coppa,
guindilfas et cornichons La salade de I'auberge SRR, .

’ . . Gesiers de canard confits, magret fume
- assuett_e aux 2 fO'.es gras 18€ et foie gras maison, jambon Serranc
Facon traditiennelle et mi-cuit, confiture
Assiette aux 2 poissons fumés ___18€ Salade Toasts Brebis chaud 14€
Truite et saumon fumés @ l'Auberge Effiloches de jambon Serrano
Gaspacho 6€ Salade de gésiers 14€
Lagarbure 7€ Crevettessautées 15€
Soupe traditionnelle du pays Juste ail, persil et piment d'espelette
Le confit de canard . ~__18€ Les gambas a la plancha —__18€
Frites et piperade maison Riz, petits legumes
L'axoa de veau _ 16€ : :
Porwonf. olgneris, pomr"nes de terre vapeur E‘?ﬂge:';gl:e?r!!%;?rﬁsucq e -18€
L'assiette de I'étable = ___22€ -
Ris d'agneau aux cepes, aiguillettes Bar a la plancha 20€
et foie frais de conard, grillés sur pates & l'oil Sauce maisen
Poulet Baserri roti 15€
Frites et piperade maison
Le magret confit 24€
Céte de boeuf . 60€ Filet de boeuf Rossini . 29€
Pour 2 personnes o

pnl L'entrecote 22€
Filet de boeuf _24€  Légumesdu jour
Cotesd'agneau ______19€ Le magret de canard 21€

Légumes du jour
LES ACCOMPAGNEMENTS LES SAUCES

Frites maison, Riz, Pates, Petits légumes, Pommes vapeur

Auchoix : Cepes, Poivre, Roguefort, Fondue d'échalotes  2€

COTE DESSERTS

Assietteaux2fromages . = 5€
Fromuage de vache et brebis de la fromdgerie dAramits,
confiture de cerises noires

Créme bralée maison 6€
Gateau basque et glace vanille ~  6€

Profiterolesauchocolat . 7€
Choux maison, glace vanille, chocolat chaud
Le café gourmand _ 7€

Cafeé et mignardises maison

Lacoupedeglace I
Z Boules [vanille, chocolat, rhum-raisins, café, caramel fleur de
sel spéculoos, fraise citron, framboise, pistache, pormme)

Pensez a regarder 'ardoise des suggestions




